
THE BEST OF 

ALTERNATIVE PROTEINS AND MORE…

Wir betrachten die Produktentwicklung 
von Lebensmitteln nicht als linearen 
Prozess, sondern ganzheitlich und 
multidimensional. Das ist unser 
Erfolgsrezept. Dieses Wissen wollen wir 
mit Ihnen teilen.

Better Food Consulting unterstützt Corporates 

und Startups im AgFoodTech-Bereich bei der 

Auswahl, Verarbeitung und Kombination von 

Rohstoffen, sowie bei Upscaling, Marketing und 

vielem mehr. Unsere Beratung beinhaltet 

personalisierte Workshops und individuelle 

Unterstützung basierend auf wissenschaftlicher 

Expertise und praxisnahem Wissen in der 

Produktenwicklung. Auch Laboranalysen bieten 

wir an, um ihre RnD entlang der gesamten 

Wertschöpfungskette ressourceneffizienter zu 

machen.

Better consulting for better food.

Dr. rer. nat.
Sandra Ebert

Funktionalität, 

Interaktionen tierischer & 

alternativer Proteine, 

Fleischprodukte 

& -hybride, Analytik

M. Sc.
Lisa Berger

Prozess, Struktur &

Funktionalität tierischer 

Proteine, 

Fleischprodukte, 

Projektmanagement

M. Sc.
Pascal Moll

Pflanzliche Proteine & 

Binder als Fettersatz, 

Fleischanaloge, 

Markttrends, Vertrieb

KONZEPTION
Support bei

Rohstoffauswahl &

Produktentwicklung

anfrage@betterfoodconsulting.de | be tte rfoodconsulting.de  

70182 S tuttgart | Eine  Diens tle is tung der ZBS Food UG (haftungsbeschränkt)

ANALYTIK
Untersuchung &

Interpretation von

Rohstoff- & Produkt-

eigenschaften

UPCYCLING
Verringerung und

Nutzung von Side- &

Waste-Streams

TECHNOLOGIE
Optimierung der

Prozesskette &

Prozessparameter

mailto:anfrage@betterfoodconsulting.de


L E B E N S M I T T E L T E C H N O L O G I N  M I T
E R F A H R U N G  I N  M A R K E T I N G  &  P R

K E R N K O M P E T E N Z E N
L e be ns m i t t e l w is se ns c ha f t e n ,

A l t e r na t i ve  P r o t e ine ,  F or s c hung
und L e hr e ,  Pr o j e k t m a na ge m e nt ,

E nt r e pr e ne ur s h ip
 

K O N T A K T

0174/ 1835872
s a ndr a @be t t e r fo odc o ns u l t ing . de

www. be t t e r foo dc ons u l t i ng . de

B E R U F S E R F A H R U N G
s e i t  04/ 2022
L abo r l e i t u n g  u n d T ec h n o l o g i et r an s f er  be i  C o r e  Fac i l i t y  H o h en h ei m 

s e i t  01/ 2022
G es c h äf t s f ü h r u n g  &  Ber a t er  be i  Bet t er  Fo o d C o n s u l t i n g
L e bensm i t t e l t e c hno lo g ie be r a t ung  für  e ine  r e s s our c e ne f f i z ie nt e
P r o dukt e nt wic k lung

s e i t  02/ 2020
G es c h äf t s f ü h r u n g ,  Ma r k et i n g  &  PR  be i  Z BS  Fo o d UG
E nt wi c k lung  und  V e r t r ie b  v on  P r o dukt e n  a uf  Ba s i s  a l t e r na t i ve r
P r o t e ine  a us  U pc yc l i ng  (B e t t e r  Cr a c ke r )  

01/ 2021  -  12/ 2021
T a s k  Lead  E I T  Fo o d So l u t i o n s  be i  Un i ver s i t ät  H o h en h ei m

05/ 2016  –  10/ 2016
G as t wi s s en s c h af t l er  E mu l s i o n  Sc i en c es  be i  UMa s s  A mh er s t  

07/ 2017  -  03/ 2022
Pr o mo t i o n  Leben s mi t t e l t ec h n o l o g i e  be i  Un i ver s i t ät  H o h en h ei m
F g .  Le be ns m i t t e l m a t e r ia lw is s e nsc ha f t  ( J o c he n  We is s )
T he m a :  Subst i t u t ion  v on  t ie r i sc he n  dur c h  p f la nz l i c he  P r ot e ine  
(Me a t  Hybr id )

2014  –  2017
Fo o d Sc i en c e  an d E n gi n eer i n g  (M.  Sc . ) ,  Un i ver s i t ä t  H o h en h ei m
T he s i s :  P r o t e in - r i c h  P owde r s  f r om  D is r upt e d  Mic r oa l ga e  Ce l l s  -
P r e pa r a t io n ,  E x t r a c t io n ,  Cha r a c t e r i za t ion ,  a nd  E m uls i f y ing  P r ope r t ie s  

2011  –  2014
L eben s mi t t e l wi s s en s c h af t en  u n d B i o t ec h n o l o g i e  (B .  Sc ) ,
Un i ver s i t ät  H o h en h ei m
T he s i s :  Qua nt i f i z ie r ung  de r  B io f i lm b i ldung  und  de r  Sur fa c t ins ynt hes e
in  B ac i l l u s  s u b t i l i s -B io f i lm e n

E ur o pe a n  Bus ine s s  L i c e nse
 Ce r t i f i c a t e  in  Adva nc e d  E ng l i s h
Di p lô m e  d ’E t ude s  e .  l .  F r a nc a is e

Z E R T I F I K A T E

De ut s c h  (Mut t e r s pr a c he )
E ng l i s c h  (V e r ha nd l ungs s i c he r )

F r a nzös i s c h  (Se hr  gut )
Spa n is c h  (G r undke nnt n iss e )

 

S P R A C H E N A U S B I L D U N G

DR. SANDRA EBERT

mailto:sandra@zbs-food.de
https://betterfoodconsulting.de/


L E B E N S M I T T E L T E C H N O L O G E  M I T
E R F A H R U N G  I N  S A L E S  &  F I N A N C E

K E R N K O M P E T E N Z E N
L e be ns m i t t e l w is se ns c ha f t e n ,

A l t e r na t i v e  Pr ot e i ne ,
Hydr ok o l lo ide ,  P la nt -ba s e d

P r oduc t s ,  Me a t  a l t e r na t i v e s ,
E nt r e pr e ne ur s h ip

 

K O N T A K T

 0176/ 21476462
pa sc a l@be t t e r fo odc o ns u l t ing . de

www. be t t e r foo dc ons u l t i ng . de

B E R U F S E R F A H R U N G
s e i t  09/ 2022
Pr o du k t en t wi c k l u n gsman ager  be i  E . V . A .  G mbH

s e i t  01/ 2022
G esc h äf t s f ü h r u n g  &  Ber at er  be i  Bet t er  Fo o d C o n s u l t i n g
L e be ns m i t t e l t e c hno log ie be r a t ung  für  e ine  r e ss o ur c e ne f f i z ie nt e
P r odukt e nt wic k lung

s e i t  02/ 2020
G esc h äf t s f ü h r u n g,  Ver t r i eb  &  F i n a n zen  bei  Z BS  Fo o d UG
E nt wic k lung  und  V e r t r ie b  v on  P r o dukt e n  a uf  B a s i s  a l t e r na t i v e r
P r ot e ine  a us  U pc yc l ing  (B et t e r  Cr a c ke r )  

09/ 2015  –  02/ 2016
Pr ak t i k a n t  be i  N es t l é  D eu t s c h l a n d AG 
Qua l i t ä t s s i c her ung  und  Ana ly t i k  für  T r o c ke nfer t igpr o dukt e  (MAG G I )

s e i t  04/ 2019
Pr o mo t i o n  Leben s mi t t e l t ec h n o l o g i e  be i  Un i ver s i t ät  H o h en h ei m
F g .  Le be ns m i t t e l m a t e r ia lw is s e nsc ha f t  ( J o c he n  We is s )
T he m a :  Cha r a c t e r i za t io n  a nd  Mo dula t ion  o f  T e c hnofunc t iona l
P r o pe r t ie s  o f  P e a  P r ot e in

2016  –  2019
Fo o d Sc i en c e  an d E n gi n eer i n g  (M.  Sc . ) ,  Un i ver s i t ä t  H o h en h ei m
T he s i s :  In f lue nc e  o f  E ne r gy  De ns i t y  on  F oa m a bi l i t y  a nd  F oa m  St a b i l i t y

2012  –  2016
L eben s mi t t e l wi s s en s c h af t en  u n d B i o t ec h n o l o g i e  (B .  Sc ) ,
Un i ver s i t ät  H o h en h ei m
T he s i s :  Ide nt i f i z ie r ung  de r  F la v ono id -Ha upt ko m pone nt e n  in
ve r s c h ie de ne n  R o t kor nwe ize n  m i t t e l s  HP L C-MSn

E ur o pe a n  Bus ine s s  L i c e nse
IBQs ys  Co r po r a t e  P la nn ing  &

B us ine s s  Adm in is t r a t ion  
 

Z E R T I F I K A T E

D e ut s c h  (Mut t e r spr a c he )
E ng l i sc h  (V e r ha nd lungs s i c he r )

Spa n is c h  (G r undke nnt n is s e )
 

A U S B I L D U N GS P R A C H E N

PASCAL MOLL

mailto:pascal@zbs-food.de
http://www.betterfoodconsulting.de/


L E B E N S M I T T E L T E C H N O L O G I N  M I T  E R F A H R U N G
I N  F & E  U N D  P R O J E K T M A N A G E M E N T

LISA BERGER

K E R N K O M P E T E N Z E N
L e be ns m i t t e l w is se ns c ha f t e n ,  

T ie r i sc he  P r ot e ine ,  
F le i sc hwis se nsc ha f t e n ,  

P r odukt e nt wic k lung ,  Pr o c e s s ing ,  
F or s c hung  und  Le hr e ,  

E nt r e pr e ne ur s h ip
 

K O N T A K T

0174/ 5329867
l i sa @be t t e r foo dc ons u l t ing . de
www. be t t e r foo dc ons u l t i ng . de

B E R U F S E R F A H R U N G
s e i t  01/ 2022
G esc h äf t s f ü h r u n g  &  Ber at er  be i  Bet t er  Fo o d C o n s u l t i n g  
L e be ns m i t t e l t e c hno log ie be r a t ung  für  e ine  r e ss o ur c e ne f f i z ie nt e  
P r odukt e nt wic k lung

s e i t  02/ 2020
G esc h äf t s f ü h r u n g  &  Leben s mi t t e l t ec h n o l o ge  be i  Z BS  Fo o d UG
E nt wic k lung  und  V e r t r ie b  v on  P r o dukt e n  a uf  B a s i s  a l t e r na t i v e r  
P r ot e ine  a us  U pc yc l ing  (B et t e r  Cr a c ke r )  

03/ 2016  –  08/ 2016
Pr ak t i k a n t i n  Fo r s c h u n g  &  E n t wi c k l u n g  be i  Un i l ever  H o l d i n g  G mbH

03/ 2015  -  08/ 2015
Pr ak t i k a n t i n  Qu a l i t ä t s ma n a gemen t  be i  Sc h wa r t a u er  Wer k e  G mbH 
& C o  K G a A

A U S B I L D U N G

s e i t  12/ 2018
Pr o mo t i o n  Leben s mi t t e l t ec h n o l o g i e  be i  Un i ver s i t ät  H o h en h ei m
F g .  Le be ns m i t t e l m a t e r ia lw is s e nsc ha f t  ( J o c he n  We is s )
T he m a :  P r oc e s s ,  s t r uc t ur e ,  a nd  func t io n  r e la t i ons h ip  i n  g r ound  m e a t
 

2016  –  2018
Fo o d Sc i en c e  an d E n gi n eer i n g  (M.  Sc . ) ,  Un i ver s i t ä t  H o h en h ei m
T he s i s :  In f lue nc e  o f  Wa t e r  Co nt e nt  in  E gg  Whi t e  P o wde r  on  t he i r  
F unc t i ona l  P r o pe r t ie s  a nd  Mi c r ob ia l  Sa fe t y  

2012  –  2016
L eben s mi t t e l wi s s en s c h af t en  u n d B i o t ec h n o l o g i e  (B .  Sc ) ,  
Un i ver s i t ät  H o h en h ei m
T he s i s :  P hys ika l i s c h -c he m is c he  und  t e c hnofunkt io ne l le  E ige ns c ha f t en  
a us ge wä h l t e r  P f la nze npr o t e ine

E ur ope a n  Bus ine s s  L i c e ns e
IB Qs ys  Co r po r a t e  P la nn ing  

S ix  S igm a  Ye l l ow Be l t

Z E R T I F I K A T E

De ut s c h  (Mut t e r s pr a c he )
E ng l i s c h  (V e r ha nd l ungs s i c he r )

 

S P R A C H E N

mailto:lisa@zbs-food.de
https://betterfoodconsulting.de/


P U B L I K A T I O N E N

Ba une ,  M. C . ,  Br o uc ke ,  K . ,  E be r t ,  S . ,  G ib i s ,  M. ,  We i ss ,  J . ,  E nne k ing ,  U . ,  P r o fe t a ,  A . ,  T e r jung ,  N . ,
He inz ,  V .  (2023 ) .  Me a t  hybr ids –An  a ss e s sm e nt  o f  s e ns or ia l  a s pe c t s ,  c ons um e r  a c c e pt a nc e ,  a nd
nut r i t io na l  pr ope r t ie s .  F r o nt ie r s  in  Nut r i t ion

T om a s e v ic ,  I . ,  W i t t e ,  F . ,  Küh l ing ,  R .  E . ,  Be r ge r ,  L . M. ,  G ib i s ,  M. ,  We is s ,  J . ,  R ö se r ,  A . ,  U pm a nn,  M. ,
J oe r e s ,  E . ,  J ua d jur ,  A . ,  B indr i c h ,  U . ,  He inz ,  V . ,  T e r jung ,  N .  (2023 ) ,  E f fe c t  o f  f r o zen  t o  f r es h  m e a t
r a t io  in  m inc e d  por k  on  I t s  Qua l i t y .  App l ie d  Sc ie nc e s

Mo l l ,  P . ,  Sa lm ine n ,  H . ,  S t a dt m ue l le r ,  L . ,  Sc hm i t t ,  C . ,  We is s ,  J  ( 2023 ) .  So l id i f i c a t io n  o f  c o nc e nt r a t e d
pe a  pr ot e i n  ‐  pe c t in  m ix t ur e s  a s  pot e nt ia l  b i nder .  J our na l  o f  t he  Sc i e nc e  o f  F oo d  a nd  Agr i c u l t ur e

Mo l l ,  P . ,  Sa lm ine n ,  H . ,  Sc hm i t t ,  C . ,  We i ss ,  J  ( 2023 ) .  Pe a  pr ot e in -s uga r  be e t  pe c t in  b inde r s  c a n
pr o v ide  c o he s i ve ne s s  in  bur ge r  t ype  m e a t  a na logue s .  E ur ope a n  F ood  R e s e a r c h  a nd  T e c hno logy

Mo l l ,  P . ,  Sa lm ine n ,  H . ,  S t a dt m ue l le r ,  L . ,  Sc hm i t t ,  C . ,  We is s ,  J  ( 2022 ) .  Com pa r i s o n  o f  b ind ing
pr o pe r t i e s  o f  a  l a c c a s e - t r e a t e d  pe a  pr o t e in–s uga r  be e t  pe c t in  m ix t ur e  w i t h  m e t hy l c e l lu lo se  in  a
ba c o n- t ype  m ea t  a na logue .  F oo ds

E be r t ,  S . ,  Be r ge r ,  L .  M. ,  Mo l l ,  P .  (2022 ) .  P o t e nt ia l  o f  upc yc le d  s ide -s t r e a m s.  Ce r e a l  T ec hno logy

Mo l l ,  P . ,  Sa lm ine n ,  H . ,  R a us c h ,  A . ,  Sc hm i t t ,  C . ,  We is s ,  J  ( 2022 ) .  Ad jus t ing  t he  s t i c k ine ss  o f
c o nc e nt r a t e d  pea  pr ot e in  –  a pp le  pe c t in  sys t e m s  v ia  t he  b iopo lym e r  m ix ing  r a t io .  F ut ur e  F o ods

Oppe n ,  D . ,  Be r ge r ,  L .  M. ,  G ib i s ,  M. ,  We is s ,  J .  ( 2022 ) .  Se nso r y  t e x t ur e  a nd  m a st i c a t ion  phys i c s  o f
m ul t i -pha s e  m e a t  pr oduc t s .  App l ie d  Sc ie nc es

Mo l l ,  P . ,  Sa lm ine n ,  H . ,  G r ie s sha be r ,  E . ,  Sc hm i t t ,  C . ,  We is s ,  J .  ( 2022 ) .  Hom oge n iza t i on  im pr o ve s
foa m ing  pr o pe r t ie s  o f  ins o l ub le  pe a  pr o t e ins .  J o ur na l  o f  F oo d  Sc ie nc e  

Wi t t e ,  F . ,  Sa wa s ,  E . ,  Be r ge r ,  L .  M. ,  G ib i s ,  M. , We is s ,  J . ,  R ö se r ,  A .  U pm a nn,  M. ,  J o er e s ,  E . ,  J ua d j ur ,  A . ,
B indr i c h ,  U . ,  He inz ,  V .  T e r jung ,  N .  (2022 ) .  In f lue nc e  o f  f ine l y  c ho ppe d  m ea t  a dd i t io n  on  qua l i t y
pa r a m e t e r s  o f  m i nc e d  m e a t .  App l i ed  Sc ie nc e s

Mo l l ,  P . ,  Sa lm ine n ,  H . ,  Spe ng le r ,  M. ,  Sc hm i t t ,  C . ,  We is s ,  J .  ( 2022 ) .  Hom oge n iza t i on  inc r e a s e s
s t i c k ine s s  o f  c o nc e nt r a t e d  pe a  pr ot e in  -  a pp le  pe c t in  m i x t ur e s .  J o ur na l  o f  F oo d  E ng ine e r ing  

Be r ge r ,  L .  M. ,  G ib i s ,  M. ,  Wi t t e ,  F . ,  T e r jung ,  N . ,  We is s ,  J .  ( 2022 ) .  In f lue nc e  o f  m e a t  ba t t e r  a dd i t io n  in
gr ound  be e f  on  s t r uc t ur a l  pr ope r t ie s  a nd  qua l i t y  pa r a m e t e r s .  E ur ope a n  F oo d  R es e a r c h  a nd
T e c hno logy

Be r ge r ,  L .  M. ,  Wi t t e ,  F . ,  T e r jung ,  N . ,  We i ss ,  J . ,  G ib i s ,  M.  (2022 ) .  In f lue nc e  o fpr o c e ss ing  s t e ps  on
s t r uc t ur a l ,  func t iona l ,  a nd  qua l i t y  pr ope r t ie s  o f  be e f  ha m bur ge r s .  App l ie d  Sc ie nc e s

E be r t ,  S .  (2022 ) .  Hybr i dm e a t  -  P r oduc t s  f r o m  a n im a l  a nd  p la nt  so ur c e s .  D i ss e r t a t io n  zur  E r la ngung
de s  D okt o r gr a de s  de r  Na t ur wiss e ns c ha f t e n  (D r .  r er .  na t . )



P U B L I K A T I O N E N

Mo l l ,  P . ,  Sa lm ine n ,  H . ,  Se i t z ,  O . ,  Sc hm i t t ,  C . ,  We is s ,  J .  ( 2022 )  Cha r a c t e r i za t io n  o f  s o lub le  a nd
ins o lub l e  f r a c t ions  obt a ine d  f r om  a  c om m e r c ia l  pe a  pr ot e in  i s o l a t e .  J o ur na l  o f  D i spe r s i on  Sc ie nc e
a nd  T e c hno logy  

E be r t ,  S . ,  J ungb lut ,  F . ,  He r r m a nn ,  K . ,  Ma ie r ,  B . ,  T er jung ,  N . ,  G ib i s ,  M. ,  We is s ,  J .  ( 2022 ) .  In f lue nc e  o f
we t  e x t r uda t e s  f r om  pum pk in  s e e d  pr ot e ins  on  dr y i ng ,  t e x t ur e ,  a nd  a ppe a r a nc e  o f  dr y -c ur e d
hybr id  s a usa ge s .  E ur o pe a n  F o od  R e s e a r c h  a nd  T e c hno logy

Br ouc ke ,  K . ,  va n  P ouc ke ,  C . ,  D uque nne ,  B . ,  de  Wi t t e ,  B . ,  Ba une ,  M.  C . ,  La m m e r s ,  V . ,  T e r j ung ,  N . ,
E be r t ,  S . ,  G ib i s ,  M. ,  We iss ,  J . ,  va n  R o ye n ,  G .  (2022 ) .  Ab i l i t y  o f  (e x t r ude d)  pe a  pr ot e in  pr oduc t s  t o
pa r t ia l l y  r e p la c e  por k  m e a t  in  e m uls i f i e d  c o oke d  sa us a ge s .  Innov a t i ve  F ood  Sc ie nc e  &  E m e r g ing
T e c hno log ie s  

Mo l l ,  P . ,  Sa lm ine n ,  H . ,  R oe t h ,  C . ,  Sc hm i t t ,  C . ,  We is s ,  J .  ( 2022 )  Co nc e nt r a t e d  pe a  pr o t e in  –  App le
pe c t in  m ix t ur e s  a s  food  g l ue :  In f lue nc e  o f  b i opo lym e r  c o nc e nt r a t io n  a nd  pH on  s t i c k ine s s .  F ood
Hydr oc o l lo ids .

E be r t ,  S . ,  M ic he l ,  W. ,  G ot zm a nn ,  L . ,  Ba une ,  M.  C . ,  T e r jung ,  N . ,  We is s ,  J .  ( 2022 ) .  Ac id i f i c a t ion
be ha v io r  o f  m ix t ur e s  o f  por k  m e a t  a nd  we t  t e x t ur i ze d  p la nt  pr o t e ins  i n  a  m inc e d  m ode l  s ys t e m.
J our na l  o f  F o od  Sc ie nc e

Gib is ,  M. ,  T r a bo ld ,  L . ,  E be r t ,  S . ,  He r r m a nn ,  K . ,  T e r jung ,  N . ,  We is s ,  J .  ( 2022 ) .  E f fe c t  o f  v a r y ing  pH on
s o lu t i on  In t e r a c t ions  o f  So lub le  Me a t  P r ot e ins  w i t h  D i f fe r e nt  P l a nt  Pr ot e i ns .  F oo d  a nd  F unc t ion  

E be r t ,  S . ,  Ba une ,  M.  C . ,  Br ouc ke ,  K . ,  v a n  R oye n ,  G . ,  T er jung ,  N . ,  G ib i s ,  M. ,  &  We i ss ,  J .  ( 2022 ) .
Buf fe r ing  Ca pa c i t y  o f  Wet  T e xt ur i zed  P la nt  P r o t e ins  in  Com pa r i so n  t o  P or k  Me a t .  F oo d  R e se a r c h
Int e r na t iona l .  

E be r t ,  S . ,  M ic he l ,  W. ,  Ne de le ,  A .  K . ,  Ba une ,  M.  C . ,  T e r j ung ,  N . ,  Zha ng ,  Y . ,  G ib i s ,  M. ,  We iss ,  J .  ( 2021 ) .
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